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Universita dei Sapori e lter-Innovazione Terziario sono Centri di formazione accreditati dalla Regione Umbria che
da oltre 20 anni propongono, in partnership con le migliori aziende del territorio, corsi gratuiti per i giovani tra
i 14 e i 18 anni nel settore food e dei servizi, creando professionalita altamente richieste nel mondo del lavoro
sempre alla ricerca di capitale umano specializzato.

Tutti i corsi sono in prevalenza pratici per acquisire al meglio competenze tecniche innovative utili al futuro
inserimento in azienda e prevedono momenti di alternanza scuola/lavoro e stage per sperimentare ancora di
piu le proprie attitudini.
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Operatore della Ristorazione:

PREPARAZIONE ALIMENTI E PIATTI
Il corso consente di acquisire tutte le
capacita indispensabili per lavorare come
Aiuto cuoco in ristoranti e gastronomie.
L’Addetto alla cucina opera svolgendo la
sua attivita di produzione dei semilavorati
e delle basi per la linea di produzione delle
pietanze del menu. Supporta lo Chef nella
preparazione dei piatti finiti e gestisce |l
riassetto delle attrezzature, lo stoccaggio e la
conservazione delle materie prime.
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Operatore della Ristorazione:

SERVIZI DI SALA E BAR

Il corso permette di apprendere tutte le Operatore

=

competenze necessarie per lavorare come
Barman e Barista. L'Addetto alla sala e al
bar opera nel settore del food&beverage,
in particolare somministrando al cliente
bevande, cocktail e prodotti di caffetteria.
Coadiuva il servizio del banco di pasticceria,
gelateria_e supporta nella preparazione di
snack, tutto nel rispetto delle normative
igenico-sanitarie.

Operatore delle Produzioni Alimentari:
PASTICCERIA E PANIFICAZIONE

Il corso si pone come obiettivo quello di
sviluppare abilita specialistiche di pasticceria
e panetteria attraverso processi innovativi.
L'Operatore delle produzioni alimentari
interviene nel ciclo di trasformazione,
cohservazione,confezionamento e stoccaggio
dei prodotti alimentari di pasticceria, pasta
e prodotti da forno in aziende quali bar-
pasticcerie, ristoranti di qualita e industrie
dolciarie.

GRAFICO IPERMEDIALE

Il corso permette di acquisire tutte le skills di
processodiproduzionegrafica, partendodalle
diverse tipologie di supporto di pubblicazione
e utilizzando tecniche visive, sonore e digitali
differenti. 'Operatore grafico svolge attivita
di realizzazione del prodotto ipermediale,
utilizzando competenze e strumenti di
elaborazione grafica, impiegando software
professionali per lavorare le immagini e per la
produzione grafica digitale.
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CONTATTI PER ISCRIZIONI
Tel. 075 5729935 /075 38889235 / 075 38889217 Per fissare un appuntamento e definire l'iscrizione & necessario
chiamare i numeri 075 38889235 - 075 38889217.

Codice meccanografico utile per effettuare le iscrizioni tramite

piattaforma MIUR: PGCF002003

info@universitadeisapori.it / www.universitadeisapori.it
info@innovazioneterziario.it / www.innovazioneterziario.it



